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SALATE

THUNFIscHsaLAT @O @

GERAUCHERTE FISCHSALAT Q@ O

ZIEGENKASE -SALAT MIT WALNUSSEN, KIRSCHTOMATEN, THUNFISCH UN ACETON BALsAMIco OO @ O

EMPFOHLEN

RAF TOMATEN SALAT, CANTABRIAN ANCHOVIES UND BURRATA MIT BASIL GREEN AJi oo

EMPFOHLEN

SALAT MIT PAPRIKA UND AUF KLEINER FLAMME GEGARTE ARTISCHOCKE MIT OLIVENOL AUF "SALMOREJO" VON GEBRATENEN
TOMATEN (DICKFLUSSIGE SUPPE AHNLICH WIE GAZPACHO), UNECHTER BONITO UND "PAYOYO" KLEINE KASESCHEIBEN UND

sCHINKEN O OO O

VORPEISEN

EMPFOHLEN

JARRETE AUF PAYOYO-KASE-PARMENTIER OQ O OO @

EMPFOHLEN

GROSSE GARNELEN IM TEMPURA MIT ROTES CURRY SOSSE oo@oeo

REMPFOHLEN

KLEINE GARNELEN MIT MAYONNAISE AUS SAUTIERTER PAPRIKA IN AUSTERNSOSSE UND GRUNES ,M0JO" (KANARISCHE

50ssE) @QOO O

REMPFOHLEN

FLECKVIEH TATAKI MIT BLAUE-VIOLETTEM KARTOFFELPUREE UND BRAUNER KRAFTSAUCE @ O Q @ @O

REMPFOHLEN

TOASTS MIT MARINIERTEM ROTEM THUNFISCH UND HUMMUS DER GEBRATENEN PAPRIKAS o@o@oe

EMPFOHLEN

GRUNZBARSCH IM ZITRUSTEMPURA MIT GRUNER RAHMSOSSEQ @ O © ©

EMPFOHLEN

FOIE MILLEFEUILLE MIT ENGELSHAAR, DATELN UND KASEGRATIN QOO ©Q

KRAKE FANGARME AUF SOSSE VON SEINER EIGENER TINTE, KORIANDER UND GRUNEM PAPRIKA 9@6

KARTOFFELN MIT SCHARFER SOSSE UND KNOBLAUCH-OL-SOSSE (D),

RUHREI MIT KABELJAU, ZWIEBEL UND FEINE UND KNUSPRIGE KARTOFFELN @Q QOO

RUHREI MIT SEEIGEL FISCHEIERN, GARNELEN UND ALGEN-PUREE @ QOO O

KALTE TOMATENSUPPE AUS CORDOBA D@

SPIEGELEIER MIT KARTOFFELN UND IBERISCHEM SCHINKEN @)

KASSEPLATTE AUS SIERRA DE cADiz Q@O

GARNELEN VoM BLECH ©©

VENUSMUSCHELN IN JEREZ SHERRY @ @QOQ

GARNELEN MIT KNOBLAUCH UND PETERSILIE e@

TINTENFISCHE VOM BLECH MIT GRUNER SOSSE AUF KARTOFFELN e@

KROKETTEN VOM WOLFSBARSCH Q@O O

GRATINIERTER KABELJAU AUF PIQUILLO-PFEFFER-PIL-PILO O © ©

FLEISCH

IBERISCHES ZARTES SCHWEINESTEAK o

ORTLICHES ,RETINTO" KALBSENTRECOTE o

ROTES RINDERFILET @

ENTRECOTE VOM JERSEY-RIND,

RINDERFILET AUS JERSEY

FRIESISCHES RINDER-RIBEYE.

RICES

REIS MIT MEERESFRUCHTEN QQQ©
REIS MIT ROTEN GARNELEN O QOO.....

EMPFOHLEN

SCHWARZER REIS MIT TINTENFISCH 9@0@09

EMPFOHLEN

REIS MIT TOMATEN UND TARANTELLO QO QO

*Minimum Reis 2 Personen.
*Wir servieren keinen Reis auf der AuBenterrasse.

ALMADRABA ROTEN THUNFISCH

“TARANTELO" (UNTERBAUCH UND IN DER NAHE DES SCHWANZES THUNFISCH) o

THUNFISCH BAUCH o

“MORRILLO" (NACKEN) o

ROTEN THUNFISCH MIT ROTEN GARNELEN CREME QO @

“TATAKI" VON ROTEN THUNFISCH VON DER ALMADRABA QDO Q QO

THUNFISCH MIT SRIRACHA SOSSE UND AvocADO Q@O Q

THUNFISCH GEBACKEN MIT PILZEN UND KASE QO@

THUNFISCH BROCHETTE MIT ENTENLEBER UND OPORTO WEIN o@

“TARTAR" ROHEN THUNFIsCH QOO @

THUNFISCH IN TOMATENBRATEN AUS DEM CONIL-GARTEN o@

CONTRAMORMO MIT SAHNE UND PALO CORTADO, AUF couscous TABoULEH QDO QOO0 0D

MORRILLO IN EINGELEGTER ORANGE UND SEIN GEMUSE IN TEMPURA. 0@ OO O

FISCH UND FRITIERTE FISCH

FISCHFILET DER KUSTENREGION MIT “MARINERA" SOBE (NACH TRADITIONELLER ART) / TI0 PEPE WEIN $08E QO Q OO ...
GEGRILLTEN TINTENFISCH MIT KARTOFFELN UND GEMUSE @
PARGO @ ...
URTA Q...

SALMONETE @

BOCINEGRO ©

LENGUADO @

BESUGO DE LA PINTA 0

GEBRATENE TINTENFISCH @@

FRITTIERTE SARDELLEN Q@

GEBRATENER TINTENFISCH @@

MARINIERTER ROTE THUN Q@ ©Q

FRITTIERTE SPITZEN ow

DESSERTS

WARME SCHOKOLADE, HASELNUSSE UND ORANGENCREME O O @ QO

TIraMISU OQ O QO

CREME VON MANGO UND KOKOSNUSS ) @@

KAISERLICHE SAHNENACHTISCHO @ ©

KASEKUCHEN MIT WEISER SCHOKOLADEQ O @ © ©

GEBRATENEN VANILLE EIs MIT PECANNUSSE QO QO OO O

EMPFOHLEN

apreL-crumBLE OO QO OO

EMPFOHLEN

FRENCH TOAST MIT BAISERMILCH UND PAPAYA oooeoo

KINDER MENU

BURGER MIT POMMES FRITES @O

KROKETTEN MIT POMMES FRITES @O @

HAHNCHENSCHNITZEL MIT POMMES FRITES 09

NUDELN DES TAGES MIT BOLOGNESE ODER POMODORO 000

Q0000000000

00

Crustdceos Sésamo  Frustosde  Gluten Huevo Pescado  Moluscos  Mostaza Apio  Cacahuetes  Lécteos Sulfito Soja Altramuces
Crustacean ~ Sesame ~ Céscara Gluten Egg Fish Shelfish ~ Mustard Celery Peanuts Milk Sulphite Soya Lupins
Krustentiere ~ Sesam Nuts Gluten Ei Fisch Schaltier Senf Sellerie Erdnusse Milch Sulfit Soja Lupins.

Nusse



