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ENSALADAS

ENSALADA MIXTA cON ATUN QO @ 10,50€

ENSALADA DE AHUMADOS Q@ O 14,00€

ENSALADA DE BROTES TIERNOS CON QUESO DE CABRA, NUECES, TOMATES CHERRY, ATUN Y VINAGRE BALSAMICO EN CREMA........ 12,50€
DE JEREZ @QQO

RECOMENDADO

ENSALADA DE TOMATE RAF, ANCHOAS DEL CANTABRICO, Y BURRATA BANADA CON AJi VERDE DE ALBAHACA oo ........................ 16,50€

RECOMENDADO

ENSALADA DE PIMIENTOS Y ALCACHOFAS CONFITADAS EN ACEITE DE OLIVA, SOBRE BASE DE SALMOREJO DE TOMATES.................. 13,50€
ASADOS, MELVA Y LASCAS DE QUESO PAYOYO Y JAMON Ogee

ENTREMESES

RECOMENDADO

JARRETE SOBRE PARMENTIER DE QUESO PAYOYO O QO QO @ 22,50€

SUGERENCIA DEL CHEF

LANGOSTINO EN TEMPURA SOBRE CREMA DE CURRY ROJOQ QOO QO 21,00€

RECOMENDADO

GAMBAS DE CRISTAL SOBRE MAYONESA DE PIMIENTOS SALTEADOS EN SALSA DE OSTRAS Y M0OJO VERDEQeO@O‘ 18,50€

RECOMENDADO

TATAKI DE TERNERA SIMMENTAL SOBRE PURE DE PATATAS VIOLETAS Y GLASEADO CON SU DEMIGLASEOO@OO .................. 21,50€

TOSTAS DE ATUN ROJO MARINADO Y HUMUS DE PIMIENTOS ASADOS Q@ QOO O 20,00€

SUGERENCIA DEL CHEF

BORRIQUETE EN TEMPURA CITRICA SOBRE CREMA VERDEQ @ O © @ 19,00€ ‘

SUGERENCIA DEL CHEF

MILHOJA DE FOIE CON CABELLO DE ANGEL, DATILES Y QUESO GRATEN QO O © 13,50€ ‘

REJO DE PULPO SOBRE CREMA EN SU TINTA Y AJi VERDE @ Q@ 18,50€
PATATAS CON SALSA BRAVA Y ALI-OLI ©) 11,00€
REVUELTO DE BACALAO DORADO @O QOO 16,50€
REVUELTO DE HUEVAS DE ERIZO DE MAR, GAMBAS Y PURE DE ALGAS ©Q QOO O 22,50€
SALMOREJO cORDOBES O@ 6,50€
HUEVOS ROTOS CON PATATAS Y JAMON 100% IBERICO DE BELLOTA Q) 17,50€
TABLA DE QUESOS DE LA SIERRA DE cADiz QO 22,80€
GAMBAS PLANCHA @@ 23.00€
ALMEJAS AL FINO DE JEREZ @ QO 21.00€
GAMBAS ALAJILLO @O 19.00€
CHIPIRONES PLANCHA CON SALSA VERDE Y FONDO DE PATATAS @@ 15,50€
CROQUETAS DE CORVINAS Q@O O 17,50€

CARNES

PRESA IBERICA DE BELLOTA 100% o 21,00€
ENTRECOT DE TERNERA RETINTA o 23,00€
SOLOMILLO DE TERNERA RETINTA o 25,00€

RECOMENDADO

ENTRECOT DE TERNERA JERSEY. 26,00€

SOLOMILLO TERNERA JERSEY 26,50€

CHULETON TERNERA FRISONA, 70€/Kg

ARROCES MELOSOS

ARROZ coN MARISCO OO OO, 21,00€/p

ARROZ CON CARABINEROS QO OO 30,00€/p

RECOMENDADO

ARROZ NEGRO coN cHocos QO OO 0O 21,00€/p ‘

SUGERENCIA DEL CHEF

ARROZ CON TOMATE Y TARANTELO °@°® 2550€/p ‘

*Arroz minimo 2 personas.

*No servimos arroz en terraza exterior.

ATUN ROJO DE ALMADRABA

TARANTELO @ 23,00€
VENTRESCA @ 26,50€
MORRILLO @ 26,00€

RECOMENDADO

ATUN ROJO DE ALMADRABA CON CREMA DE CARABINEROS °0° 24,00€ I

RECOMENDADO

TATAKI DE ATUN ROJO DE ALMADRABA QOO QO 22,50€ ‘

RECOMENDADO

ATUN EN SALSA SRIRACHA ¥ cuacaMoLE Q@O @ 22,50€ ‘
ATUN ROJO DE ALMADRABA GRATINADO CON SETAS Y QUESO DE TETILLA © Q@ 21,50€
BROCHETA DE ATUN Y FOIE DE PATO CON REDUCCION DE 0PORTO @ 23,50€
RECOMENDADO

TARTAR DE ATUN R0JO DE ALMADRABA QOO @ 22,50€ ‘
ATUN EN FRITADA DE TOMATES DE LA HUERTA DE coNIL Q@ 22,50€

CONTRAMORMO AL CREAM Y PALO CORTADO, s0BRE TABULE DE cusclis QOO0 OO 0000

PESCADOS Y FRITURAS DE CONIL

LOMO DE PESCADO DEL LITORAL EN SALSA MARINERA | TIo PEPE Q@ Q@ © O 18,50€
CALAMAR PLANCHA CON PATATAS Y VERDURAS @ 18,50€
PARGO @) 66,00€/Kg.
urRTA © 66,00€/Kg.
SALMONETE © 66,00€/Kg.
BOCINEGRO © 66,00€/Kg.
LeNGuADO © 66,00€/Kg.
BESUGO DE LAPINTA © 66,00€/Kg.
cHocos FriTos @ 15,00€
BOQUERONES FRITos Q@ 14,00€
CALAMARES FRITOS @@ 17,00€
ATUN DE ALMADRABA EN AD0BO OO ©Q 19,50€
POSTRES

RECOMENDADO

TEMPLADO DE CHOCOLATE, AVELLANAS Y CREMA DE NARANJAS O O Q@ © O 7,00€
TiraMIsU OQO OO 6.00€
CREMA DE MANGO Y coco O © @ 5,00€
TOCINO DE CIELO CON CREMA IMPERIAL O @ © 5,50€
TARTA DE QUESO CON CHOCOLATE BLANCO OO O © © 6,00€
HELADO FRITO DE VAINILLA Y NUECES DE PECAN QO QO OO O 5,00€
crumsLE o MANZANA OO QO OO 7,00€
RECOMENDADO

TORRIJA CON LECHE MERENGADA Y PAPAYA O OO QO O 7,00€

MENU INFANTIL

HAMBURGUESA CON PATATAS @O 7,50€
CROQUETAS CON PATATAS @O @ 7.50€
POLLO EMPANADO CON PATATAS O @ 9,00€
PASTA DEL DiA (BOLONESA - POMODORO) O @ Q) 7.50€
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Crustdceos Sésamo  Frustosde  Gluten Huevo Pescado  Moluscos  Mostaza Apio  Cacahuetes  Lécteos Sulfito Soja Altramuces
Crustacean ~ Sesame  Céscara Gluten Egg Fish Shelfish ~ Mustard Celery Peanuts Milk Sulphite Soya Lupins
Krustentiere ~ Sesam Nuts Gluten Ei Fisch Schaltier Senf Sellerie Erdnusse Milch Sulfit Soja Lupins.



